
Starter 

Exklusive  6er Vorspeisenplatte  14,95    
Dattel im Speckmantel,  
Schinkenrolle gefüllt 
Mit Frischkäse, Frühlingsrolle,  
hausgemachte Anti Pasti, Jalapeno,  
mini Frikadelle & Sweet-Chili-Sauce 
 
 

Exklusive  8er Vorspeisenplatte  17,95 

Dattel im Speckmantel,  
schinkenrolle gefüllt mit frischkäse  
Frühlingsrolle,  
hausgemachte Anti Pasti,  
Jalapeno, Scampi im Kartoffelnest,  
hummes mit gemischten gemüsesticks, 
Mini Frikadelle & Sweet-Chili-sauce 
 
 

Carpaccio  13,50 

vom besten Argentinischen Rinderfilet, 
frisch geriebener Parmesan, 
Rucola & Balsamico 
 
 
 

    
        Heißer Tipp aus der Küche*  

              5 Scheiben Original  

      Tomaten-Bruchetta 7,95    

        
    
Thai Garnelen „Hausgemacht“ 8,95 

in Pankoteig & Sweet Chili Dip 
 
 
 

 
 

 
 
 

Gratinierter Ziegenkäse 9,95 
Mit Birnencarpaccio und      
Tomatenmarmelade 

 

Bunter Vorspeisensalat 6,95 

mit hausgemachtem dressing 

 

 

Suppen 

Hühnersuppe 6,95 

mit reichlich Einlage & Brotchip 
 
 

Aalrauchsuppe 8,95 

mit einem Scampi-Spieß 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Weinbegleitung 
Wir verwöhnen sie mit ausgewählten 

 Weinen 0,1l zu ihrem 3-gang menü  
 

12,95 pro Person 
 

 

                                  Rate Us 
Wir sind über eine ehrliche Bewertung sehr dankbar 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            



Fisch 

Wolfsbarschfilet 28,95 

auf Pfannengemüse, eine Dijonsenfsauce & 
Rosmarinkartoffeln 
 
 
 

Lachsfilet 26,95 

mit cremiger Füllung und Garnele auf 
Blattspinat, Langustensoße  
und zwei Röstitaler 
 

 
Zanderfilet 27,95           
 mit Bratkartoffeln und Zuckerschoten    
 

Pasta, Salat & Co 
gerne servieren wir ihnen zu 
unseren Nudel- und 
Schnitzelgerichten                        
einen frischen beilagensalat                  
mit unserem leckeren 
hausdressing 3,90 
 

Spaghetti  21,95 ohne 16,50    
mit Langustenrahmsoße und  
Garnelen-Tomaten-Spieß vom Grill 
Auch ohne Garnelen   
 
 

Parpadelle 21,95 ohne 16,50 

in einer Kräuterrahmsoße 
mit rosa gebratenen Rindfleischstreifen 
auch ohne rindfleischstreifen  
 

 

„Post Salat“ 19,95 

Großer bunter Salat mit Hausdressing, 
Hähnchenbruststreifen, Schafskäse, gebratenen 
Champignons und Zuckerschoten                                                                                                                             
auch ohne hähnchenbruststreifen  
 
 

Folienkartoffeln 16,95 

dazu gebratenen Champignons & einem 
Beilagensalat                                                                                                                 
oder 
mediterranes gemüse  & einem Beilagensalat  

 

Spezialitäten 

 Schnitzel „Wiener Art 16,95         

mit Zitrone & Preiselbeeren 
 
 

Schnitzel mit frischen Champignons  18,95 

in einer leckeren Rahmsauce  
 
 
 

Hausgemachtes Gemüseschnitzel 16,95 

mit Sauce Hollandaise  
 
 
 
mit einer Beilage Ihrer Wahl: 
Zweierlei hausgemachte Kartoffelspalten, 
Pommes frites, Kroketten, Röstitaler oder 
Bratkartoffeln 
 
 

„Post Grillspezialität“ 25,95 
 
Schnitzel „Wiener Art“, hähnchenbruStfilet, 
Schweinelendchen vom 
Grill, Pommes frites, Djuvec Reis, 
Champignonrahmsauce, 
Hollandaise und ein bunter Salat              
 

Medaillons vom Schweinefilet 22,95 

mit frischen Champignons in Rahm, dazu 
Bratkartoffeln 
und ein bunter Salatteller 



Steaks 
Alle Steaks servieren wir mit 
hausgemachter Kräuterbutter & 
einen Beilagensalat. 

 
Wie möchten Sie Ihr Steak genießen: 
English: 45°C / Medium: 54°C / Durch 60°C 

 

~Lady´s Cut~ 
RUMPSTEAK 180 Gramm   2 3,95 

RUMPSTEAK 240 Gramm   26,95 

vom ausgewählten jungen Argentinischen 
Roastbeef, kernig und zart.  
 
 
 
 

~Gentleman´s Cut~* 
300 Gramm bestes Rumpsteak  29,95                      

vom ausgewählten jungen              
Argentinischen Roastbeef,                                 

kernig und zart 

 
FILET MIGNON 180 Gramm   26,95 
AMERICAN TENDERLOIN 240 Gramm  29,95 
THE BIGGEST AMERICAN TENDERLOIN 300 Gramm  34,95 

das beste Stück des Argentinischen  
Rinderfilets, hoch und dick geschnitten, 
außen kross und innen zartrosa. ***                                                                                                      
 

Hähnchenbrustfilet 240 Gramm  1 8,95                                                 
Putensteak 240 Gramm  1 9,95 

 

Beilagen 
Hausgemachte Rotweinschalottenjus  3,50 

Soße Bearnaise  2,90 

Pikante Pfeffersauce  3,50 

Geschmorte Zwiebeln  3,50 

3 Scampi vom Grill  8,95 

Portion frische Champignons mit Zwiebeln  4,25 

Folienkartoffel mit hausgemachter 

Kartoffelcreme  4,25 

Knackiges Pfannengemüse 4,50  

Djuvec Reis  4,50 

Zweierlei hausgemachte Kartoffelspalten   4,25 

Pommes  3,95 

Bratkartoffeln  3,95 

Kroketten  3,95 

Röstitaler  3,95 

 

 
 
 

Mach´s zum Menü  
Entscheiden sie sich für alle 

 Empfehlungen im Rahmen und                                                
sie erhalten  

das 3-gang Menü für nur 

42  



Kindergerichte 

Räuberteller 9,95 

Nürnberger Bratwürste mit Kartoffelpüree 

 

Piratenteller 9,95 

Chicken Nuggets mit Pommes 

 

Susi & Strolch 9,95 

Spagetti mit Tomatensoße 

 

Für die „Großen Kleinen“ 1 2,95 

Schnitzel „Wiener Art“ mit pommeS 

 

Dessert 

Vanilleeis mit heißen Kirschen & Sahne 7,95 
 

 
Ein süßer Hochgenuss* 
Warmes Schokotörtchen mit flüssigem Kern 9,95 

Vanilleeis & Sahne 
 
 
 

Alle Preise in Euro (€) 
Bei Unverträglichkeiten und fragen zu                

Allergene sprechen sie bitte unser Personal an 
 

 

 
 

Das Team vom 
 
 

 
 
 

Wünscht einen guten Appetit 
 

„Auf Herz und Hand…“ 
 

Wir wollen unseren Gästen im 
„Hotel zur Post“ ein zweites Zuhause geben. 

 

Ihre erste Wahl wollen immer wir sein. 
 

Gastfreundlichkeit und gemütliches Ambiente 
sind unsere Stärken. 

 

Wir lieben unsere Arbeit und begeistern Sie im Team. 
 

Wir überzeugen mit Qualität. 
 

Nur zusammen sind wir Stark. 
Das Team hat höchste Priorität. 

 
 

Qualitätssicherung durch fundierte Fortbildung. 
 

Wir stehen für langfristige und partnerschaftliche Zusammenarbeit mit unseren 
Kunden. 

 

Wir sind stolz darauf Ihr Gastgeber sein zu dürfen. 
 

Einen schönen Aufenthalt wünscht  
Franziska Moss und Mitarbeiter 

 


